




Татарские 
национальные 

блюда

Татарские 
национальные 

блюда



САЛАТЫ 
АКЧАРЛАК
Помидоры, огурцы, редис, лук красный, масло растительное, зелень, соль

КАЗАНЬ
Салат Романо, перец болгарский, лук красный, баклажаны, бальзамик, 
масло зеленое, вырезка говяжья, специи

ВИНЕГРЕТ    
Картофель, свекла, морковь, соленные огурцы, лук репчатый, 
малосольная капуста, зелень, растительное масло

ДУСЛЫК    
Свежая капуста, перец болгарский, огурцы свежие, масло 
растительное, уксус, сахар, соль

БАСТУРМА    
Легкая закуска из телятины

СУПЫ 
ПЕЛЬМЕНИ ДЛЯ ЖЕНИХА 
Татарские пельмени классические с говяжьим фаршем

ГОРОХОВЫЙ СУП                    
Горох колотый, соль, перец, сливки, лук, морковь, конина

ПЕЛЬМЕНИ «НАВРУЗ»
(на выбор: с бараниной, телятиной, индейкой)                   
Татарские пельмени ручной лепки, запеченные в горшочке с грибами, 
репчатым луком, сметаной и сыром Моцарелла

ПОХЛЕБКА С КОНИНОЙ                 
Конина, картофель, морковь, лук репчатый, специи,
зелень, томатная паста

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
КУЛЛАМА
Конина, морковь, лук, пресное тесто, специи, зелень

АЗУ ПО-ТАТАРСКИ 
Говядина, лук, томатная паста, соленые огурцы, специи, зелень, чеснок

КРОЛИК ПО-ТАТАРСКИ 
Кролик, лук, морковь, сливки, сметана, специи, зелень

МАНТЫ ПО-КАЗАНСКИ            
Телятина, картофель, лук, жир говяжий, специи

380 Й 200 гр

150 Й 180 гр

150 Й 150 гр

150 Й 150 гр

270 Й 115/50 гр

200 Й 350 гр

200 Й 350 гр

350 Й 350 гр

400 Й 300 гр

400 Й 350 гр

400 Й 350 гр

500 Й 350 гр

250 Й 300/50 гр



ВЫПЕЧКА
ГУБАДИЯ 
Корт, яйцо, рис, изюм, сливочное масло, тесто дрожжевое       

КЫСТЫБЫЙ С КАРТОФЕЛЕМ
Сметана, яйцо куриное, растительное масло, молоко, соль, сахар, сода, 
картофельное пюре, сливочное масло     

ПЕРЕМЯЧ С МЯСОМ
Тесто, фарш говяжий    

ЭЛЕШ С ПТИЦЕЙ
Тесто, куриная грудка, лук, масло сливочное     

ЭЧ-ПОЧМАК 
Тесто, телятина, лук, картофель, смазывается яйцом      

ДЕСЕРТЫ
РУЛЕТ ТАТЛЫ
Рулет из пастилы с начинкой из кураги, чернослива, грецких орехов, 
сливочного крема  

ТАЛКЫШ – КАЛЕВЕ
Национальное сладкое воздушное лакомство из меда, сахарного песка, 
сливочного масло и муки    

ПАХЛАВА
Оригинальная восточная сладость 

ЧАК - ЧАК
Национальное сладкое лакомство из обжаренных кусочков теста с 
медом , собственного производства   

100 Й 180 гр

100 Й 140 гр

110 Й 150 гр

100 Й 125 гр

110 Й 160 гр

150 Й 100 гр

150 Й 50 гр

150 Й 160 гр

ЧАК - ЧАК
в подарочной упаковке

В подарочной упаковке:
национальное сладкое лакомство из обжаренных

кусочков теста с медом собственного
производства, яйцо, сахар, соль, мука

270  Й
300 гр

100 Й 100 гр



Как и сам Восток,
его кухня славится
своей загадочностью,

экзотичностью и пряной
пикантностью. Ведь она
наполнена секретами
и давними традициями.

Наше меню впитало 
таинственность Бухары, 

гостеприимство Ташкента,
колоритность Самарканда,

кулинарные изыски татарского 
народа и многих других древних 

рецептов восточной кухни. 

«Рубаи» собрали в себе вековые
традиции радушия и 
гостеприимства, 
которым и обязана

своим ярким разнообразием

вкусов.



Восточно-
европейские 

блюда



Огурцы
малосольные
Огурцы, специи, 
зелень, чеснок

Помидоры
малосольные

Помидоры 
бакинские, специи, 

зелень, чеснок

Капуста 
квашеная
Капуста, соль, 

специи 

Чим-чи
Капуста 

белокочанная, соль, 
соус Зверобой

Бустон
Мариованные,  

хрустящие вешенки 
с красным луком и 
чесноком, расти-

тельное масло, уксус

АССОРТИ
из соленых овощей

Помидоры малосоленые, огурцы
малосоленые, капуста квашеная, вешенки

маринованные, перец чили маринованный,
яблочки моченые, чим-чи

330  Й
600 гр

ЛЮБИТЕЛЯМ СОЛЕНЕНЬКОГО, ДОБАВИМ:

80 Й
100 гр

80 Й
100 гр

80 Й
100 гр

80 Й
100 гр

120 Й
150 гр



ГРЕНКИ ЧЕСНОЧНЫЕ  
Хлеб Бородинский, соль, чеснок

СЕЛЬДЬ С ОТВАРНЫМ КАРТОФЕЛЕМ И ЛУКОМ  
Слабосолёная сельдь, отварной картофель,
красный маринованный лук

КАЗЫ 
Вареная колбаса из конины, лук красный, зелень, гранат

КАЗЫЛЫК 
Сыровяленая домашняя колбаса из конины

БРУСКЕТТА С ГОРБУШЕЙ 
Горбуша, салат Руккола, оливки, грейпфрут, зелень, специи

БРУСКЕТТА С ПОМИДОРКАМИ ЧЕРРИ 
И СЫРОМ БРЫНЗА
Черри, сыр Брынза, булочка, специи, зелень

РЫБНОЕ АССОРТИ 
Семга слабосоленая, масляная рыба, угорь копченый,
лимон, зелень, оливки

КЕСАДИЛЬЯ С КУРИЦЕЙ 
Лук репчатый, масло растительное, шампиньоны, 
курица, тортилья, специи, сыр, кетчуп

КЕСАДИЛЬЯ С ГОРБУШЕЙ
Горбуша, зелень, помидоры, салат Романо, тортилья, сыр сливочный

МЯСНОЕ АССОРТИ 
Казы, казылык, язык отварной, утиная грудка запеченная, ростбиф 
запеченный, маслины, оливки, зелень, подаются с хреном и горчицей

НАРГИЗ 
Баклажаны, сыр Моцарелла, грецкие, орехи,
помидоры, чеснок, зелень, гранат, специи

СЫРНОЕ АССОРТИ 
Сулугуни, Пармезан, Моцарелла, мраморный сыр,
мед, грецкие орехи, виноград

ВОСТОЧНАЯ ДОЛИНА 
Сезонные фрукты

Если тарелка оказалась большой,
поделим ее пополам

ОВОЩНАЯ ГРЯДКА 
Огурцы, помидоры, сладкий и острый перец, 
морковь, оливки, маслины, лук репчатый, зелень

АССОРТИ ИЗ СВЕЖЕЙ ЗЕЛЕНИ 
Укроп, петрушка, базилик, лук зеленый, кинза

140 Й 150 гр

220 Й 150/120/20 гр

400 Й 100/20 гр

450 Й 100 гр

320 Й 380 гр

900 Й 200/40 гр

470 Й 150/50/30/50 гр

1250 Й 2100 гр

330 Й 280 гр

220 Й 250 гр

360 Й 200 гр

750 Й 200/20/60 гр

220 Й 185 гр

625 Й 1050 гр

300 Й 530 гр

150 Й 100 гр



Салаты 



БУХАРА 
Вырезка, листья салата,  яблоко, сухофрукты, 
грецкие орехи, гранат, помидорки черри, соус 

РУБАИ 
Запечённые баклажаны, помидоры, сладкий перец, 
помидоры черри, репчатый лук, чеснок, специи, соус

УЧ-КУДУК 
Запечённые баклажаны, помидоры, сладкий перец, 
помидоры черри, репчатый лук, чеснок, специи, соус

НАВРУЗ 
Свежий огурец, помидор, редис, салат  Айсберг, 
заправка на выбор: растительное масло или сметана

ЖЕМЧУЖИНА 
Язык отварной, соленые огурцы, помидоры, 
вешенки маринованные, яйцо перепелиное, 
лук красный, картофельные чипсы, майонез

ШАКАРОП 
Свежие помидоры со сладким красным 
луком и перцем чили, базилик, соль,  специи

ЗАЙТУН
Помидоры,  огурцы, сладкий перец, сыр Брынза, 
руколла, оливки, маслины, зеленое масло, специи

СОГДАНА
Филе утки, стебель сельдерея, зеленое яблоко, 
под пикантным соусом на основе майонеза

МАЛИКА С ГОВЯДИНОЙ
Отварной картофель, яйцо, морковь, огурцы соленые, 
зеленый горошек, маслины, лимон, майонез, телятина

МАЛИКА С ЛОСОСЕМ 
Отварной картофель, яйцо, морковь, огурцы 
соленые, зеленый горошек, маслины, лимон , 
майонез, с семгой слабосоленой и красной икрой

ДЕНГИЗ
Морепродукты, семга , мидии гигант, микс салата, 
руколла, авокадо, сыр пармезан, заправленный 
бальзамическим уксусом и зеленым маслом.

ДЖИГИТ
Говядина, курица, грибы, листья салата, Пармезан, бальзамик

200 Й 150/35 гр

270 Й 45/120/35 гр

200 Й 150/20 гр

220 Й 220 гр

370 Й 300 гр

190 Й 180 гр

400 Й 180 гр

160 Й 150 гр

610 Й 200/60 гр

160 Й 150/30 гр

350 Й 160 гр

300 Й 180 гр



Первые
блюда 



СУПЫ 
ШУРВА ИЗ ГОВЯДИНЫ
Прозрачный ароматный бульон, картофель, 
морковь, перец болгарский, телятина

ШУРПА ИЗ БАРАНИНЫ
Прозрачный ароматный бульон, картофель, 
морковь, перец болгарский, баранина

ЛАГМАН 
Мясной бульон с телятиной, овощами, узбекской 
лапшой ручной работы, соус  Зверобой

МАСТАВА С ТЕЛЯТИНОЙ 
Мясной бульон с телятиной, овощами, рис, соус  Зверобой

ТОВУК ГУШТИ УГРА ОШИ 
Куриный суп с домашней  лапшой, лук репчатый, морковь

ХАШ С ТЕЛЯТИНОЙ
Горячий насыщенный бульон из говяжьих 
ножек,  соус Зверобой,  чеснок,  зелень

КАРАМ ШУРВА
Свекла,  капуста белокочанная, лук репчатый,
морковь, картофель, чеснок, говядина, соль, специи,
сметана (Борщ со сметаной)

СУП-ПЮРЕ ИЗ ТЫКВЫ С КУРИЦЕЙ 
Сливочный суп-пюре из тыкв, куриного филе филе, моркови, с 
добавлением тыквенных семечек, тыквенного масла, зелени, сухариков

УХА ПО–АЗИАТСКИ
Оригинальная уха из стерляди, карпа, судака

ЧУЧВАРА
ЧУЧВАРА В АССОРТИМЕНТЕ 
(на выбор: индейка, телятина, баранина)
Жареные пельмени ручной лепки, подаются 
со сметанным соусом, свежими помидорами

КАЙНАТМА ЧУЧВАРА 
(на выбор: индейка, телятина, баранина)
Пельмени ручной лепки, приготовленные на овощном бульоне

БУЛЬОНЛЫ ЧУЧВАРА  
(на выбор: индейка, телятина, баранина)
Отварные пельмени ручной лепки с куриным 
бульоном, подаются со сметаной и зеленью

300 Й 350 гр

400 Й 350 гр

270 Й 350 гр

320 Й 350 гр

200 Й 350/50 гр

450 Й 350 гр

200 Й 350 гр

250 Й 350 гр

250 Й 350 гр

250 Й 200/50/50 гр

200 Й 350 гр

250 Й 350/50 гр



Вторые 
блюда 



ПЛОВ ПО – ФЕРГАНСКИ
Баранина, рис девзира, морковь,  зира,  лук, гранат

ПЛОВ С ТЕЛЯТИНОЙ
Телятина, рис лазер, морковь, зира, лук  и гранат

ПЛОВ «ТОЙ ОШИ» 
Свадебный плов с бараниной, белым изюмом и горохом Нут

ПЛОВ С МОРЕПРОДУКТАМИ 
Оригинальный плов с морепродуктами, тигровыми креветками, 
мидиями, куриным филе, болгарским перцем, пикантным соусом

КОВУРГА ЛАГМАН
Говядина, лук репчатый, чеснок, лапша лагман, специи, 
томатная паста, перец болгарский, яичница – глазунья

ЛОСОСЬ (на выбор: на гриле, на пару)
Филе лосося, специи 

КАЗАН - КАБОБ С ГОВЯДИНОЙ
Говядина, картофель, лук репчатый, морковь, растительное 
масло, чеснок, специи, зелень, помидоры, огурцы

КАЗАН – КАБОБ С КОНИНОЙ
Конина, картофель, лук репчатый, морковь, растительное 
масло, чеснок, специи, зелень, помидоры, огурцы

КОВОКЛИ МАНТЫ
Манты с тыквой и репчатым луком подается со сметаной

ГУШТАИ МАНТЫ
(на выбор: баранина, телятина)
Мясо на выбор, репчатый лук,  сметанный соус

ГУШТВА КАРТОШКАЛИ МАНТЫ
(на выбор: баранина, телятина) 
Мясо на выбор, картошка с репчатым луком, сметанный  соус

320 Й 350 гр

300 Й 350 гр

600 Й 350 гр

450 Й 100 гр

270 Й 300/50 гр

250 Й 300/50 гр

350 Й 350/40 гр

350 Й 350 гр

280 Й 300/50 гр

ПЛОВ И МАНТЫ
Плов и манты – традиционные блюда восточной кухни, без 

которых меню будет наполовину пустым.
Вот и главное угощение стола на любой восточной свадьбе 

– Той оши  (Свадебный плов), мы готовим из-под ножа, не 
говоря уже о каждой порции мантов на пару, которые 

лепятся только после вашего заказа. 

550 Й 650/100 гр

650 Й 650/100 гр



Выпечка 



ЛЕПЕШКА С КУНЖУТОМ
Тесто на молоке, соль, сахар, сливочное 
масло, кунжут белый, черный кунжут

САМСА ПАРМУДА
Пресное тесто с телятиной и репчатым луком

САМСА С ТЕЛЯТИНОЙ 
Слоеное тесто, телятина , лук репчатый

САМСА С БАРАНИНОЙ 
Слоеное тесто, телятина , лук репчатый

САМСА С ТЫКВОЙ
Слоеное тесто, жир, тыква

ЧЕБУРЕК С МЯСОМ
Хрустящая корочка и ароматная начинка 
из мясного фарша с репчатым луком

ЧЕБУРЕК С ГРИБАМИ
Шампиньоны, репчатый лук, сливки

ЧЕБУРЕК С СЫРОМ И ПОМИДОРАМИ
Сыр Моцарелла, помидоры и специи

ЧЕБУРЕК С СЫРОМ И ОВОЩАМИ ГРИЛЬ
Сулугуни, баклажаны, цуккини, 
тесто, сыр Брынза, помидорки черри

ХИНКАЛИ С БАРАНИНОЙ
Баранина, специи, зелень

ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ
Тесто дрожжевое, сыр Сулугуни,  яйцо, специи 

50 Й 180 гр

100 Й 240 гр

90 Й 150 гр

90 Й 80 гр

90 Й 80 гр

300 Й 245 гр

100 Й 80 гр

100 Й 100 гр

240 Й 250 гр

250 Й 250/50 гр

ВЫПЕЧКА
Лепешка - гордость каждой Чайханы.
Хинкали, хачапури сотворил грузин.

Самса и чебурек - венец творения узбека.
Осталось запастись терпением друзья,

Вот тесто поднялось и ароматом кухню наполняя
Готова выпечка, Востоку столь родная

90 Й 100 гр



Блюда на 
углях 



РУБАИ
Зачищенная мякоть барашка с помидорами черри

УЗБЕКЧА
Мякоть барашка с небольшим содержанием  курдючного жира

КОВУРГА - КАБОБ
Корейка барашка на косточке

МАХСУС - КАБОБ
Вырезка, специи, зелень

ШАШЛЫК ИЗ КУРИНЫХ КРЫЛЫШЕК
Шашлык из куриных крылышек маринованный
в пикантном соусе 

ШАШЛЫК ИЗ КУРИНЫХ ГРУДОК
Куриные грудки, специи, масло растительное

КАБОБ ИЗ ИНДЕЙКИ
Шашлык из грудок индейки

БАЙСКИЙ СТЕЙК
Стейк Рибай, зеленое масло, картофель 
по-деревенски, специи, зелень

КАЙМА - КАБОБ
Рубленая баранина и телятина

КИЙМА - КАБОБ ИЗ КУРОЧКИ
Рубленная курица

ЖАРЕННЫЕ ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ НА ГРИЛЕ
Креветки жареные с чесноком и специями,  лимон

СУДАК С ОВОЩАМИ НА ГРИЛЕ
Филе судака запеченное в фольге с 
помидорами и  репчатым луком, лимон

АССОРТИ – КАБОБ
Телятина, корейка барашка, крылышки куриные, 
индейка, люля кабоб баранина/телятина, куриные

500 Й 150/50/30 гр

450 Й 150/50/30 гр

630 Й 150/50/30 гр

200 Й 150/50/30 гр

260 Й 150/50/30 гр

200 Й 150/50/30 гр

220 Й 250/50/30 гр

670 Й 150/50/30 гр

850 Й 100/100/50 гр

350 Й 150/50/30 гр

650 Й 100/50 гр

2 100 Й 1050/150/100 гр

460 Й 175/50 гр



ГАРНИРЫ
КАРТОФЕЛЬ ЖАРЕНЫЙ С ГРИБАМИ И ЛУКОМ
Картофель свежий в растительном 
масле, грибы шампиньоны, лук репчатый

КАРТОФЕЛЬ ОТВАРНОЙ
Картофель свежий отварной, соль

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ
Молоко, сливочное масло

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ДОЛЬКИ
Картофельные дольки в специях 

КАРТОФЕЛЬ ФРИ
Картофель фри 

РИС С ОВОЩАМИ
Рис, болгарский перец, баклажаны, цуккини, шампиньоны

ОВОЩИ НА ПАРУ
Цветная капуста, капуста брокколи, стручковая зеленая фасоль, 
морковь, чеснок, зелень, грецкие орехи, масло сливочное

ОВОЩИ, ЗАПЕЧЕННЫЕ НА ГРИЛЕ
Томаты, баклажаны, цуккини, болгарский перец, шампиньоны

КУС - КУС С ОВОЩАМИ
Кус - кус, баклажаны, цуккини, болгарский перец, шампиньоны

БУЛГУР
Рассыпчатая каша из цельных зерен 
пшеницы, заправленная оливковым маслом

КАРТОФЕЛЬ, ЗАПЕЧЕННЫЙ НА УГЛЯХ
Картофель запекается в фольге, подается со сметанным соусом

100 Й 150 гр

90 Й 150 гр

110 Й 150 гр

120 Й 150 гр

110 Й 150 гр

90 Й 150 гр

150 Й 150 гр

150 Й 150 гр

180 Й 150 гр

100 Й 150 гр

100 Й 150/50 гр



ШАШЛЫЧНЫЙ СОУС
Помидоры, зелень, чеснок, сахар, специи, соль

ЗВЕРОБОЙ СОУС
Чеснок, масло растительное, соль, 
перец болгарский, перец чили, специи

СМЕТАННЫЙ СОУС
Сметана, соль, лук зеленый, специи

СЛИВОЧНО - ГРИБНОЙ СОУС
Шампиньоны, лук репчатый, масло сливочное, сливки, соль

ХРЕНОВАЯ ЗАКУСКА
Помидоры, чеснок, хрен, соль

ГОРЧИЦА
Сахар, соль, масло растительное, уксус, горчичный порошок 

ТКЕМАЛЕВЫЙ СОУС
Гранатовый соус 

НАРШАРАБ
Соус гранатовый, густой

КЕТЧУП

МАЙОНЕЗ

ОЛИВКОВОЕ МАСЛО

МАСЛО СЛИВОЧНОЕ

СМЕТАНА

СЫРНЫЙ СОУС

БАЛЬЗАМИЧЕСКИЙ УКСУС

50 Й 50 гр

80 Й 50 гр

50 Й 50 гр

75 Й 50 гр

50 Й 50 гр

30 Й 50 гр

50 Й 50 гр

50 Й 50 гр

50 Й 50 гр

50 Й 50 гр

85 Й 50 гр

50 Й 50 гр

50 Й 50 гр

50 Й 50 гр

50 Й 30 гр

СОУСЫ 
Соус – это 50% блюда. Выбирайте соус на любой вкус

среди широкого ассортимента. Острый Зверобой, 
пикантный Сметанный, полезное Оливковое масло, густой 

гранатовый Наршараб и, конечно же, послевкусие всех 
мясных блюд - Шашлычный.  



Десерты  



СНЕЖНЫЙ ПОЦЕЛУЙ ВОСТОКА
Пломбир, киви, ананас, виноград, клубника, мандарин

МОРОЖЕНОЕ
в ассортименте 

ПИРОЖНОЕ НАПОЛЕОН
Пирожное из слоеных коржей со сливочно - кремовой 
прослойкой, поливается шоколадным топингом

ТОРТ НАПОЛЕОН
Торт из слоеных коржей со сливочно - кремовой 
прослойкой, поливается шоколадным топингом

ЧИЗКЕЙК
Классический чизкейк из сыра 

ТИРАМИСУ
Бисквитное печенье, пропитаное кофе, 
крем на основе мягкого Маскарпоне

МОРКОВНЫЙ ТОРТИК
Морковь, грецкий орех, корица, мука, сахар

ЩЕРБЕТ
Грецкие орехи, изюм, печенье, карамель, сгущенное молоко

АННА ПАВЛОВА
Десерт на основе безе, ягод и сливочного крема  

180 Й 170 гр

200 Й 150 гр

200 Й 120 гр

200 Й 150 гр

150 Й 150/20/2 гр

90 Й 50 гр

200 Й 150 гр

180 Й 100 гр

1 000 Й 1000 гр

ДЕСЕРТЫ
Чай с вкусняшками. Как много в этом слове.

Мы рады представить вам как традиционные восточные 
сладости (читать слаБости), так уже и полюбившиеся всем 
европЭйские десерты – тирамису и чизкейк. Не отказывайте 

себе в удовольствии получить удовольствие.



ЛАГМАН ЛАПША

ПЕЛЬМЕНИ
Баранина, говядина, индейка 

МАНТЫ
Баранина, баранина/картофель, говядина, говядина/картофель

МАНТЫ С ТЫКВОЙ

ПЛОВ В КАЗАНЕ (КАЗАН В АРЕНДУ)
С говядиной, рис лазер, морковь, зира, лук  и гранат
С бараниной, рис девзира, морковь,  зира,  лук, гранат
Свадебный плов с бараниной, рисом лазер, белым изюмом и 
горохом Нут

ШАШЛЫК ИЗ БАРАНИНЫ В МАРИНАДЕ
Баранина филе, лук, специи

ШАШЛЫК ИЗ ГОВЯДИНЫ В МАРИНАДЕ
Вырезка, лук, специи

ШАШЛЫК ИЗ  КУРИНОЙ ГРУДКИ В МАРИНАДЕ
Куриное филе, лук, специи

ШАШЛЫК ИЗ ИНДЕЙКИ В МАРИНАДЕ
Филе индейки, лук, специи

ШАШЛЫК ИЗ КУРИНЫХ КРЫЛЫШЕК
В МАРИНАДЕ
Куриные крылышки, лук, специи

200 Й 1000 гр

500 Й 1000 гр

1500 Й от 3000 гр

1300 Й 1000/150/150 гр 

550 Й 1000/150/150 гр 

1200 Й 1000/150/150 гр

500 Й 1000 гр

650 Й 1000/150/150 гр 

500 Й 1000/150/150 гр 

ВОЗЬМИТЕ
«РУБАИ» С СОБОЙ

Чтобы не тратить сил ни вечером, ни в выходной.
На жарку, варку, парку, лепку.

Доверия ты дверь открой
И с ресторана забери ПФку* 

300 Й 1000 гр

К шашлыкам на вынос полагается
маринованный лук, Шашлычный соус

*ПФ – готовый полуфабрикат



ВОЛЖАНКА вода минеральная, газированная 

ВОЛЖАНКА вода минеральная, негазированная 

КОКА – КОЛА

ФАНТА

СПРАЙТ

СОК RICH
в ассортименте

МОРС ИЗ КЛЮКВЫ

КОМПОТ ИЗ СУХОФРУКТОВ

КОКТЕЙЛЬ МОЛОЧНЫЙ

АЙРАН, напиток кисломолочный

ЛИМОНАД НАТАХТАРИ в ассортименте

КОФЕ
АМЕРИКАНО

КАПУЧИНО

ЛАТТЕ

ЭСПРЕССО

55 Й 250 мл

100 Й 150 мл

120 Й 150 мл

130 Й 200 мл

90 Й 50 мл

80 Й 500 мл

80 Й 500 мл

110 Й 250 мл

110 Й 250 мл

110 Й 250 мл

60 Й 250 мл

290 Й 1000 мл

270 Й 330 мл

130 Й 250 мл

120 Й 500 мл

55 Й 250 мл

НАПИТКИ
Еда без напитка как еда без напитка. 

Чай – традиция стола востока, 
Восток дал кофе нам друзья

Но и про фреш и газировку
Нам забывать никак нельзя



ЧАЙНАЯ КАРТА

ОБЛЕПИХА – ГРУША
Авторский чай на основе черного или 
зеленого чая, груша, облепиха, специи

СМОРОДИНА – БАЗИЛИК
Авторский чай на основе черного чая, с добавлением черной 
смородины, базилика, специй

ИМБИРНО – КЛЮКВЕННЫЙ
Авторский чай на основе черного или зеленого чая, имбирь, клюква

ИМБИРНО – ОБЛЕПИХОВЫЙ
Авторский чай на основе черного чая, имбиря, облепихи, меда, специй

ЧИНГИСХАН
Авторский чай на основе черного чая, имбиря, клюквы, меда

МАРРОКАНСКИЙ
Авторский чай на основе черного чая, цитрусовых, специй

ТАТАРСКИЙ ЧАЙ
Классический татарский черный чай с молоком и  мятой

РУБАИ
Черный чай, апельсин, яблоко, специи

АССАМ
Классический черный чай

ЭРЛ ГРЕЙ
Черный чай с бергамотом

ДИКАЯ ВИШНЯ
Черный чай, с кусочками фруктов

ПУ – ЭР
Черный чай, земляной

№ 95
Классический зеленый чай

ЖАСМИН ЭКО

Требуйте
у официанта к чаю

варенье или сухофрукты

300 Й 500 мл

300 Й 500 мл

300 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

300 Й 500 мл

300 Й 500 мл

300 Й 500 мл



МОЛОЧНЫЙ УЛУН

МЯТНЫЙ

РОМАШКОВЫЙ

РОЙБУШ КАРАМЕЛЬ

ФРУКТОВАЯ КОРЗИНА 
Красный чай с кусочками фруктов

НАПОЛНИТЕЛИ К ЧАЮ
ЛИМОН / ЛАЙМ

МЯТА

МЕД

МОЛОКО / СЛИВКИ 

МОЛОКО СГУЩЕННОЕ

ЧАБРЕЦ

25 Й 50 гр

30 Й 10 гр

45 Й 50 гр

40 Й 50 мл

45 Й 50 гр

30 Й 10 гр

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ
ГРЕЙПФРУТ

АПЕЛЬСИН

МАНДАРИН

МОРКОВНЫЙ, СО СЛИВКАМИ

ЯБЛОКО

АНАНАС

300 Й 250 мл

230 Й 250 мл

230 Й 250 мл

230 Й 220/30 мл

230 Й 250 мл

230 Й 250 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл

220 Й 500 мл



РАЗЛИВНОЕ ПИВО
АМБЕРВАЙС
Пшеничное нефильтрованное

ГРОЛШ ПРЕМИУМ ЛАГЕР 
Светлое

БУТЫЛОЧНОЕ ПИВО
ВЕЛКОПОПОВИЦКИЙ КОЗЕЛ Темное

ВЕЛКОПОПОВИЦКИЙ КОЗЕЛ Нефильтрованное

ВЕЛКОПОПОВИЦКИЙ КОЗЕЛ Безалкогольное

ЭФЕС ПИЛСЕНЕР Светлое

КОКТЕЙЛИ
МОХИТО АЛКО
Ром, газировка, лайм, мята

ГЛИНТВЕЙН АЛКО
Вино красное, апельсин, яблоко, специи

АПЕРОЛЬ ШПРИЦ 
Белое вино, ликер, апельсин

ПЬЯНЫЙ ТОМАТ 
Пиво, сок, специи

МОХИТО БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЙ 
Газировка, лайм, мята 

ГЛИНТВЕЙН БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЙ 
Сок, апельсин, яблоко, специи

180 Й 500 мл

180 Й 500 мл

350 Й 300 мл

300 Й 200 мл

350 Й 350 мл

200 Й 300 мл

200 Й 300 мл

240 Й 200 мл

150 Й 300 мл

250 Й 500 мл

160 Й 300 мл

270 Й 500 мл

180 Й 500 мл

170 Й 450 мл



УТВЕРЖДАЮ

Калькулятор ООО «РУБАИ»
Александрова А.Е. _______________________________________  

Директор ООО «РУБАИ»
Хамзина Э.М. ___________________________________________



Казань, ул. Профсоюзная, 23
Тел. (843) 292-64-64

Казань, ул. Профсоюзная, 16
Тел. (843) 259-64-64

Казань, ул. Ф. Амирхана, 83
Тел. (843) 240-49-49

@rubai_restoran


